
CLAS SICSCLAS SICS
Q UINOA & AVO CAD O BOWL (V/GF) - Quinoa, avocat, butternut rôti au miel,  
amandes fumées, pousses de saison & sauce tahini - 19

AVO CAD O TOAST - Tartine de pain, avocat, salsa macha aux graines  
(slightly spicy !), pickles, feta, pousses de saison - 16

G RIL L E D LIT TLE G EM CAESAR - Sucrine grillée, crispy chicken, sauce caesar, 
breadcrumbs croustillants, noix de pécan caramélisées, parmesan - 20

POPE YE’S S HAKS HUK A  - Blettes, épinards, menthe et herbes, oeuf,  
feta fouettée, pistaches, coriandre, carvi - 22

MAC & CHEES E - Cocotte gratinée de pipe rigate & sauce onctueuse              
au fromage - 17

TRUFFL E MAC & CHEES E - Cocotte gratinée de pipe rigate & sauce onctueuse 
au fromage et à la truffe - 25

G NU D I - Gnocchi de ricotta et épinards poêlés et dorés, crème                      
de parmesan, noisettes - 23   

ME AT B A LLS - Meatballs de boeuf et ricotta, sauce tomate,  
parmesan, ricotta cream, herbes fraîches & toast - 24

LUNCHLUNCH

Taxes et services compris. Prix en euros TTC. Chèques non acceptés. Le registre des allergènes est disponible sur demande auprès de la Cali Dream Team.
GF : Gluten free / V : Vegan

DES SERTSDES SERTS
C O OK IE + COF F EE - 6

NE W YO RK-ST YLE CHEES ECAKE - Notre American classic fait maison, ultra crémeux,  
pimpé avec quelques zestes de citron - 10

POAC HED PE AR - Poire pochée au miel et à la verveine, chocolat fondu                 
& fleur de sel - 10

PI Z ZO OKIE & ICE CRE AM - “Deep-dish” cookie, cuit minute & ice cream à la vanille       
fumée  et chanvre de chez Glazed - 11

G IRL SCO U T - Tarte au chocolat avec un samoa cookie crust, coco râpée & 
caramel beurre salé - 9

L E MON BARRE - Pâte sablée, lemon curd & meringue - 9

TO START & TO SHARETO START & TO SHARE
S PI CY T UNA TARTARE TOAST - Pain brioché toasté, tartare de thon,                                            
salsa spicy, cébettes - 14

TRU FFL E DICE - Dés de tapioca frits, au parmesan fondant et à la truffe - 9

G U AC AMOLE & TORTILLAS (V / GF) - Avocat, épices & chips de maïs - 10

B U T TE RBE AN DIP & HO UM O US - Houmous de haricots blancs, huile aux herbes,                                
& focaccia toast - 12

TOSTADA - Crispy tortilla, houmous de haricots noirs, salsa criolla,                                          
pickles, coriandre - 9

WITH,WITH,
Classic fries - 6,5
Truffle fries - 8

Sweet potato fries & pecorino - 8
Little green salad - 7

Suppléments on demand : Bacon caramélisé +2, avocat +2, oeuf mollet +2, 
croûtons de halloumi frit +3, truite française +3



Taxes et services compris. Prix en euros TTC. Chèques non acceptés.

DRINKSDRINKS
SOFT DRINKSSOFT DRINKS

S E ASONAL H O US E LEM ONADES E ASONAL H O US E LEM ONADE
Limonade maison aux fruits de saison : so fresh - 5,5

GRE E N D E TOXGRE E N D E TOX
Jus frais pressé maison (25cl) : pomme, épinards, concombre, gingembre, 
kiwi... energy inside ! - 7

KOMB U C HA - Nature, framboise ou gingembre (25cl) - 7,5
Sain, gourmand et full of probiotiques, le kombucha Vivant est made in Paris !  
Il est livré à vélo.

SOF TSSOF TS
Coca, Coca zéro, Perrier (33cl), Vittel (50cl/1L), San Pellegrino (50cl/1L) - 5/7

 

WELLNES S LATTES
L AT TE, CAPPU CCINO
Gourmands et onctueux - 4,5

GOL D E N L AT TE
Curcuma & gingembre frais confit - 5,5

CHAI L AT TE
Thé noir aux épices torréfiées, vanille & gingembre frais - 5,5

MATC HA L AT TE
Thé vert récolté à la main et moulu, un concentré de bienfaits - 5,5

W INTE R S PI CE
Café aux épices cinnamon orange latte - 5,5

COFFEE, PLEASE
Notre café vient de chez nos amis «Coutume»

ES PRES SO, AL LONG É, DÉCA 
For coffee addicts ! - 2,9

THÉS
From Le Parti du Thé

DARJE E L ING IMPERIAL
Thé noir d’Inde - 4,5

SE NC H A K AGOSHIM A
Thé vert du japon - 4,5

IL ES STE VE NSON
Thé vert aux fruits exotiques et fruits rouges - 4,5

FE E L G O OD
Infusion bio, verveine, camomille, fleur d’oranger, tilleul - 4,5


