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Bienvenue chez Cali Sisters, la méme Cali dream team que derriére Cali Uptown
mais aussi les mémes valeurs,

la méme philosophie californienne de l'accueil et des bons produits.
Chez Cali, nous célébrons les good vibes californiennes et sa cuisine éclectique.
Tout est fait maison, tous les jours, pour mettre a 'honneur les classiques

de la comfort food américaine «with a healthy twist».

Sans oublier les freshly shaken cocktails de saison et notre sélection de vins bio,

au rythme de nos morceaux préférés.

Enjoy !



DINNER

TO START & TO SHARE

APPETIZER TRIO
Fried olives, popcorn & chips maison - 9
TRUFFLE DICE
Dés de tapioca frits, au parmesan fondant et a la truffe - 9
SPICY TUNA TARTARE TOAST

Pain brioché toasté, tartare de thon, salsa spicy, cébettes - 14

GUACAMOLE & TORTILLAS (V/ GF)

Avocat, épices & chips de mais - 10

BUTTERBEAN DIP & HOUMOUS
Houmous de haricots blancs, huile aux herbes, focaccia toast - 12
TOSTADA
Crispy tortilla, houmous de haricots noirs, salsa criolla, pickles, coriandre - 9
CORNBREAD

Whipped butter X hot honey - 11

CLASSICS
SMOKED CALI-FLOWER

Chou fleur multicolore, salade de boulghour & amandes, salsa verde,
pickles, herbes fraiches - 18

POPEYE’'S SHAKSHUKA

Blettes, épinards, menthe et herbes, oeuf, feta fouettée,
pistaches, coriandre, carvi - 22

TRUFFLE MAC & CHEESE

Cocotte gratinée de pipe rigate & sauce onctueuse au fromage et a la truffe - 25

GNUDI

Gnocchi de ricotta et épinards, creme de parmesan, noisettes - 23

MEATBALLS
Meatballs de boeuf et ricotta, sauce tomate, parmesan,
ricotta cream, herbes fralches & toast - 24

SPAGHETTI & MEATBALLS

Spaghettis, meatballs de boeuf et ricotta, sauce tomate,
parmesan, ricotta cream - 25

Taxes et services compris. Prix en euros TTC. Chéques non acceptés. Le registre des allergénes est disponible sur demande auprés de la Cali Dream Team.
GF : Gluten free / V : Vegan



CALI’S GRILL |
CLASSIC BURGER & FRIES |

Bun au sésame, steak de viande hachee 180gr,
cheddar mature, onion ring, laitue, sauce maison - 25

GRILLED MISO SALMON

Salmon au miso blanc, sucrine grillée, citron - 26

CRISPY CHICKEN PICCATA

Beurre blanc aux herbes et aux capres
X chou pointu grillé - 23

WAGYU STEAK & FRIES

Rumsteak Wagyu (220g), onion rings a la biere,
beurre de Paris & cali fries - 34

WITH,

Classic fries - 6,5 Sweet potato fries & pecorino - 8

Truffle fries - 8 Little green salad -7

AND LATER ...

DESSERTS
NEW YORK-STYLE CHEESECAKE

Notre American classic fait maison, ultra crémeux,
pimpé avec quelques zestes de citron - 10

POACHED PEAR

Poire pochée au miel et & la verveine, chocolat fondu
X fleur de sel - 10

PIZZOOKIE & ICE CREAM
“Deep-dish” cookie, cuit minute X ice cream a la vanille
fumeée & chanvre de chez Glazed - 11

"GIRL SCOUT" TART

Tarte au chocolat avec un samoa cookie crust, coco rapee
X caramel beurre salé - 9

LEMON BARRE

Lemon barre X meringue - 9

Retrouvez toute notre sélection de cocktails, vins et biéres sur la carte des boissons.



DRINKS

SEASONAL HOUSE LEMONADE
Limonade maison aux fruits de saison:so fresh -5,5
GREEN DETOX

Jus frais pressé maison (25cl) : pomme, épinards, concomibre, gingembre,
Kiwi...energy inside | -7

KOMBUCHA - Nature, framboise ou gingembre (25cl) - 7,5
SOFTS

Coca, Coca zéro -5

Perrier (33cl) -5

Vittel (50cl/1L) - 5/7

San Pellegrino (50cl/1L) - 5/7



